
LE MOULIN 

BUFFET DES ABBESSES 

                                  
Cocktail du moulin 

                          Vouvray, cointreau, citron                            

Eau, jus de fruit, coca cola

Apéritif 7  pièces / pers

Petits fours chauds     :   
Bouchées à la reine, quiches, pizzas, feuilletés de  saucisses, pruneaux et bananes au lard, 

Autres                          :   
Mélanges salés, olives, tomates mozzarellas, mousse d'artichaut..
                                                        Buffet de hors-d'œuvre 



Entrées festives:         :  

                                                         Gaspacho de tomates
  Coupe végétarienne

                                                  
                                   Cassolette de Saint-Jacques à la purée framboisée

                                            Saumon fumé maison et sa brioche tiède
                                                   
                                                           Foie gras de canard
                                       (Nature, brisure de truffe, marbré aux figues)
                                                  
                                                          
Cascade de Rôtis         :  

Aile de volailles aux champignons noire
Duo de bœufs et poulets

                                         
Crudités:                      :                    

Salade Chéroise
Composée Vintimille 

Cube crudités

                                   

Plats chauds garnis au buffet  en remplacement des viandes froides
                                                                (A définir)

Magret de canard, au miel , aux pêches,
ou quatre épices

Suprême de pintadeau farci aux petits légumes                       
Sauce périgourdine

Médaillon de veau sauce périgourdine

                          Pavé d' Autruche ou de Biche sauce Grand Veneur                          
              
         (Tous ses plats seront servis avec un gratin de pommes de terre  et ses tomates)

Fromages



 
Plateau de fromages de nos Provinces

7 sortes à définir
                                                    

Desserts
Buffet de dessert du chef

(6 sortes au choix 5 par personne)

Croquembouche
ou 

Buffet Gourmand     

Crème brulée, Tarte Tatin, Crumble, Tarte citron, Mousse chocolat, Tarte Alsacienne, Tarte 
Bourdaloue, Eclair chocolat ou café,  Forêt noire,   Baba au rhum,  Damier Opéra, Fondant 
au chocolat, Tropézienne, Paris Brest, Salade de fruits.
                     (Ou ½ Croquembouche et ½ Buffet de Dessert du chef)        

Café et sa mignardise 
Boissons 

                                 Eaux plates et Gazeuses, Coca Cola , jus d'orange,
                                             Les vins blancs, vins rouges, ainsi que 
                                     Les champagnes ne sont pas inclus dans ce tarif .
                                       Aucun droit de bouchon ne vous sera facturé.
                             Vin d' honneur 15€ Ht par invité non présent au repas

Matériel 
                                                                
Ce forfait comprend :  La privatisation du moulin et de ses deux parkings clos.

Le personnels de service jusqu'à 1heure du matin .
Tout l'équipement nécessaire au bon déroulement de la soirée .
Un régisseur général de soirée.

   Arrêt de la musique :       3h30 du matin 
Fermeture du moulin :       4h00 du matin 

Contact
Michel Blain

michel@casinosaphir.fr     
06 81 847 847  /  06 31 591 805

www.moulindejarcy.c  om  

http://www.moulindejarcy.com/
http://www.moulindejarcy.com/
mailto:michel@eventsaphir.fr

